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Το ταξίδι της οικογενειακής επιχείρησης Γαϊτάνης ξεκίνησε το 

1997, φέρνοντας στην Καστοριά την τέχνη της γαστρονομίας 

των θαλασσινών με την ψαροταβέρνα Γαϊτάνης, διακεκριμένη 

με πολλά βραβεία για την ποιότητα και της υπηρεσίες της. 

Το 2019 η δεύτερη γενιά, επεκτείνει την αγάπη και τις γνώσεις 

σε διαλεχτές μερίδες από μοσχαρίσια, χοιρινά, κοτόπουλα, 

πρόβεια και αρνίσια κρεατικά, όλα ψημένα με μεράκι, σύμφωνα 

με τις προτιμήσεις σας, σερβίρονται μαζί με εκλεκτά υλικά 

του τόπου για να ικανοποιήσουν και τους πιο απαιτητικούς 

ουρανίσκους. 

Κάτι ακόμα που διακρίνει τα εστιατόρια Γαϊτάνης, είναι η μεγάλη 

λίστα κρασιών που διαθέτουν, με την ενημερωμένη κάβα από 

επιλεγμένες ετικέτες, για να συνοδεύσουν την γευστική σας 

εμπειρία, κάνοντάς την μοναδική.

Κάπου μεταξύ ουρανού και γης, 
στην κορυφή της χερσονήσου, στο 
επίκεντρο της λίμνης Ορεστιάδας,

συναντιόμαστε. 
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Σαλάτες
SALADS

Ορεκτικά
APPETISERS

Χωριάτικη - Γαϊτάνης
ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, 
πιπεριά, κάπαρη, κατίκι, πέστο 
βασιλικού

Πράσινη σαλάτα
με πορτοκάλι, φρέσκα φυλλώδη 
λαχανικά με σως εσπεριδοειδών, 
ξηρούς καρπούς & φλούδες 
παρμεζάνας

Λαχανικά στον ατμό
μπρόκολο, κουνουπίδι, καρότο, 
κολοκυθάκι

Χόρτα εποχής

Βurrata
ντοματίνια και πέστο βασιλικού

Ταρτάρ παντζαριού

Σαλάτα του Καίσαρα
iceberg, κοτόπουλο, χειροποίητα 
κρουτόν, καλαμπόκι, μπέικον, 
παρμεζάνα

Πολίτικη σαλάτα
εποχικό - λάχανο λευκό και 
κόκκινο, καρότο, μήλο, ελαιόλαδο 
και ξύδι

........................................................................................

........................................................................................

Greek salad - Gaitanis
tomato, cucumber, onion, pepper, 

capers, Katiki cheese, pesto

Green salad
with orange fresh green

leaves with sauce with fruity 
sauce, nuts and parmigiana

Steamed vegetables
broccoli, cauliflower, zucchini

Fresh boiled green

Βurrata
tomatoes and basil pesto

Beet tartare

Caesar salad
iceberg, chicken, homemade 

croutons, corn, bacon and 
parmesan

Politiki salad
seasonal - white and red 

cabbage, carrot, apple, olive oil 
and vinegar

........................................................................................

........................................................................................

Μανιτάρια σαγανάκι

Καρπάτσιο μοσχαρίσιο

Μελιτζάνα ψητή
στην σχάρα με φέτα,
ντομάτα

Μιλφέιγ ψητών
λαχανικών

Σαρμάδες Καστοριάς
εποχικό

Πατάτες φρέσκες τηγανητές 

Τυροκροκέτες

Κολοκυθοκεφτέδες

Καυτερή πιπεριά

Mushroom saganaki

Carpaccio

Grilled eggplant
with feta and 

tomato 

Millefeuille with
grilled vegetables

Greek puff pastry

Sarmades Kastorias
seasonal

Fresh fried potatoes

Fried cheese nuggets

Fried zucchini nuggets

Chilli peppers

Άρτος Βread

GR EN€
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Τυριά - Ορεκτικά

CHEESE & STARTERS

Εκλεκτά τυριά
PREMIUM CHEESE

Μπάτζος σαγανάκι 

Κεφαλοτύρι σαγανάκι

Ταλαγάνι
με καυτερή μαρμελάδα βερίκοκο

Μπουγιουρντί
με φέτα, γκούντα,  σαλάτα 
ντομάτας, καυτερή και ρίγανη

Φέτα σε φύλλο κρούστας
με μαρμελάδα φρούτων

Μανούρι σαγανάκι
με τσατνει ντομάτας και μπέικον

Φέτα Π.Ο.Π.

......................................................................................

.......................................................................................

Batzos saganaki

Hard cheese saganaki

Talagani
with hot apricot jam

Bouyiourdi
with feta cheese, gouda, tomato 
salad, hot pepper and oregano

Fried feta cheese
with jam

Manouri saganaki
with chutney tomato & bacon

Greek cheese feta

.......................................................................................

........................................................................................

Γραβιέρα Π.Ο.Π. 

Μανούρι αέρος Βλάστης

Μετσοβόνε καπνιστό

Κατσικίσιος κορμός

......................................................................................

.......................................................................................

Gruyere

Manouri from Vlasti

Metsovone

 
Goat cheese

.......................................................................................

........................................................................................

Αλοιφές
SAUCES

Τζατζίκι χειροποίητο

Μελιτζανοσαλάτα χειροποίητη

Τυροκαυτερή χειροποίητη
με φρέσκια καυτερή πιπεριά

Τουλουμοτύρι

......................................................................................

Tzatziki

Eggplant salad

Handmade cheesy
with fresh hot pepper

Tulumotiri

.......................................................................................

GR EN
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Ψητά λαχανικά 

Πουρές πατάτας

Grilled vegetables

Mashed potatoes

Zυμαρικά
PASTA DISHES

Τραχανότο
με μανιτάρι ντοματίνια
και φέτα

Ριζότο παντζάρι
με παρμεζάνα
και τραγανό μπέικον

........................................................................................

........................................................................................

Trachanato
with mushrooms, tomatoes

and Greek cheese feta

Beet risotto
with parmesan

and crispy bacon

........................................................................................

........................................................................................

Κρεατικά Χοιρινά

PORK SPECIALTIES

Σταβλίσια μπριζόλα
με κάουντρι πατάτες

Μπριζολάκια
με ρύζι

Κοντοσούβλι - Σουβλάκι
με ρύζι, πατάτες και πίτα

Ψαρονέφρι
με σάλτσα μουστάρδας
και πουρέ πατάτας

Τηγανιά χοιρινή
με πατάτες τηγανητές

Σνίτσελ χοιρινό
με ρύζι

 

Μπιφτέκι 
με πίτα και πατάτες τηγανητές

Σουτζουκάκια
γιαουρτλού - Γαϊτάνης
με σάλτσα και σως γιαουρτιού

Λουκάνικο χωριάτικο
με πατάτες τηγανίτες

........................................................................................

........................................................................................

Pork steak
with home cooked
country potatoes

Pork chops
with rice

Grilled pork skewers
with rice, potatoes and pita

Tenderloin
with mustard sauce

and mashed potatoes

Stir fry pork
with fried potatoes

Schnitzel
golden crispy fried pork

with rice

Pork patty
with pita bread

and fried potatoes

Homemade
sausage - Gaitanis

with yogurt dip

Pork sausages
with fried potatoes

........................................................................................

........................................................................................

GR EN
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Επιλογή γαρνιτούρας Choice of Side Dish
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Κοτόπουλο

Αρνί - Πρόβατο

CHICKEN

LAMB

Φιλέτο κοτόπουλο
με ρύζι

Τηγανιά κοτόπουλο
με πατάτες τηγανητές

Σνίτσελ κοτόπουλο
με ρύζι

Παϊδάκια αρνίσια
με πατάτες τηγανητές

Παϊδάκια αρνίσια / κιλό
με πατάτες τηγανητές

Φιλετάκια πρόβεια
με πατάτες τηγανητές

Παϊδάκια πρόβεια
με πατάτες τηγανητές

Chicken fillet
with rice

Chicken stir fry
with french fries

Chicken schnitzel
with rice

Lamb chops
with fried potatoes

Lamb chops / kilo
with fried potatoes

Sheep fillet
with fried potatoes

Sheep chops
with fried potatoes

Μοσχάρι
VEAL

Μπριζόλα μοσχαρίσια
με ρύζι

Συκώτι μοσχαρίσιο
με πουρέ πατάτας

Μπιφτέκι μοσχαρίσιο
με ρύζι

Burger Black Angus 
με ντομάτα, μαρούλι,
καραμελωμένα κρεμμύδια,
μπέικον, κασέρι, αυγό, σως bbq

Σνίτσελ μοσχαρίσιο
με ρύζι

Λουκάνικο Black Angus
με πατάτες τηγανητέ

Veal steak
with rice

Veal liver
with mashed potatoes

Beef patty
with rice

Burger Black Angus 
tomato, lettuce, grilled
onions, bacon, cheese,

egg, barbecue sauce

Veal schnitzel
with rice

Veal sausages
with fried potatoes

GR EN



Εκλεκτά κρεατικά
PREMIUM BEEF

Βon Fillet
300γρ

Ribeye Ελληνικό
330γρ

Ribeye Βlack Αngus
Αργεντινής, 330γρ

Ribeye Prime
Aμερικής, 350γρ

Ribeye Australia
350γρ

Striploin
Αμερικής, 350γρ

Flat Iron Steak
Tαgliata Black Angus, 300γρ

Picanha
Black Angus, 300γρ

Διάφραγμα Mοσχάρι
350γρ

Wagyu A5
Ιαπωνίας, Ribeye, 250γρ

Tomahawk Steak
Καστοριάς, Ελληνική Kόκκινη Φυλή

Tomahawk Steak
Charolais / Black Angus

T Bone
Charolais / Black Angus

Σπαλομπριζόλα
Καστοριάς, Ελληνική Kόκκινη Φυλή

Σπαλομπριζόλα
Charolais / Βlack Angus

Βon Fillet
300gr

Ribeye Greek
330gr

Ribeye Black Αngus
Αrgentina, 330gr

Ribeye Prime
USA, 350gr

Ribeye Australia
350gr

Striploin
USA, 350gr

Flat Iron Steak
Tαgliata Black Angus, 300gr

Picanha
Black Angus, 300gr

Skirt Steak
350gr

Wagyu A5
Japan, Ribeye, 250gr

Tomahawk Steak
Kastoria, Greek Red Cattle Breed

Tomahawk Steak
Charolais / Black Angus

T Bone
Charolais / Black Angus

Ribeye Steak
Kastoria, Greek Red Cattle Breed

Ribeye Steak
Charolais / Black Angus

GR EN€ / Kg

Όλα τα παραπάνω πιάτα 
συνοδευονται από πατάτες 
κάουντρι 

All the above dishes are 
accompanied by country 

fries



Αλλεργιογόνα συστατικά
Σε περίπτωση οποιασδήποτε αλλεργίας 

ενημερώστε τον σερβιτόρο.

γλουτένη

αραxίδες σέλερι μουστάρδα

λακτόζη σόγια

αυγό θειώδη

λούπινοσουσάμικαρποί με κέλυφος

ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΌΣ ΥΠΕΎΘΥΝΟΣ

ΓΑΪΤΆΝΗΣ KΩΝΣΤΑΝΤΊΝΟΣ

FOLLOW US

LIKE US

REVIEW US

Στις σαλάτες χρησιμοποιούμε μόνο 
έξτρα παρθένο ελαιόλαδο και στα 

τηγανητά ηλιέλαιο.
 

Οι τιμές είναι σε ευρώ € και 
συμπεριλαμβάνουν όλους τους 

νόμιμους φόρους.

Το κατάστημα υποχρεούται να 
διαθέτει δελτίο παραπόνων. 

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση 
να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο 

παραστατικό σημείωμα (απόδειξη). 
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